
[bookmark: _GoBack]Контрольная работа по биологии  «Молекулярный уровень организации живого».
Инструкции: В данной работе учащимся необходимо выполнить задания трех уровней сложности. Первая группа заданий предполагает выбор правильного ответа из 4 предложенных. Во второй группе заданий ответом является слово или словосочетание. На вопросы третьей группы учащиеся должны дать развернутый ответ. Ответы необходимо внести в бланк ответов. На выполнение работы отводится 40 минут. 
Выберите правильный вариант ответа:
1. Какие объекты относятся к молекулярному уровню организации живого?
1) 
2) Клевер
3) Гемоглобин
4) Амеба
5) Болото 
2. 
3. Какое из перечисленных соединений не является полимером?
1) 
2) Белок
3) Глюкоза
4) ДНК
5) Целлюлоза 
4. 
5. Каких органических соединений больше всего в живой клетке?
1) 
2) Жиров
3) Нуклеиновых кислот
4) Белков
5) Углеводов 
6. 
7. Какие из углеводов не растворяются в воде?
1) 
2) Сахароза
3) Глюкоза
4) Целлюлоза
5) Лактоза
8. 
9. Что является мономеров нуклеиновых кислот?
1) 
2) Аминокислоты
3) Нуклеотиды
4) Протеины
5) Углеводы
10. 
11. Какой нуклеотид комплементарен адениловому в молекуле ДНК?
1) 
2) Адениловый
3) Гуаниловый
4) Урациловый
5) Тимидиловый 
12. 
13. Содержание ДНК от РНК отличается содержанием:
1) 
2) Сахара
3) Дезоксирибозы 
4) Фосфорной кислоты
5) Рибозы 
14. 
15. Какое азотистое основание не входит в состав ДНК?
1) 
2) Цитозин
3) Аденин
4) Гуанин 
5) Урацил 
16. 
17. Какая структура определяет химический состав белка и его биологические свойства?
1) 
2) Первичная
3) Вторичная
4) Третичная
5) Четвертичная 
18. 
19. Вторичная структура белка поддерживается:
1) 
2) Пептидными связями
3) Водородными связями
4) Дисульфидными связями
5) Трехмерной пространственной «упаковкой»
20. 
21. Выберите функцию, которую НЕ выполняют белки:
1) 
2) Строительная
3) Энергетическая
4) Каталитическая
5) Растворяющая
22. 
23. Из скольких полинуклеотидных цепей состоит молекула ДНК?
1) 
2) Из одной
3) Из двух
4) Их трех
5) Из четырех
24. 
25. Выберите тип РНК, которого не существует.
1) 
2) Транспортные
3) Рибосомные
4) Защитные
5) Информационные
26. Наиболее энергоемкими являются:
1) 
2) Жиры
3) Нуклеиновые кислоты
4) Белки 
5) Углеводы 
27. 
28. Какое количество энергии освобождается при разрыве одной макроэргической связи в молекуле АТФ:
1) 
2) 60 кДж
3) 40 кДж
4) 20 кДж
5) 10 кДж

Дайте краткий ответ:
16. Какие витамины относят к жирорастворимым?
17. Чем образована первичная структура белка?
18. Назовите соединения, которые относят к полимерам?
19. Как называются вещества, которые организм сам не синтезирует, но нуждается в них для нормальной жизнедеятельности?
20. Какая структура молекул белка НЕ способна восстанавливаться после денатурации?
Дайте развернутый ответ:
21. Перечислите функции сахаридов.
22. Перечислите функции белков.
23. Напишите сходства и различия вирусов и живых организмов. 
24. Что такое денатурация?



Бланк ответов
Выберите правильный вариант ответа:
	№ задания
	Ответ 
	№ задания
	Ответ 
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Дайте краткий ответ:
	№ задания
	Ответ 

	16
	

	17
	

	18
	

	19
	

	20
	



Дайте развернутый ответ:
	№ задания
	Ответ 

	21
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Ключи для проверки
Выберите правильный вариант ответа:
	№ задания
	Ответ 
	№ задания
	Ответ 

	1
	б
	9
	а

	2
	б
	10
	б

	3
	в
	11
	г

	4
	в
	12
	б

	5
	б
	13
	в

	6
	г
	14
	в

	7
	б
	15
	б

	8
	г
	
	



Дайте краткий ответ:
	№ задания
	Ответ 

	16
	A, D, E, K

	17
	 Последовательность аминокислот

	18
	Углеводы, липиды, белки, нуклеиновые кислоты

	19
	Витамины 

	20
	Первичная 



Дайте развернутый ответ:
	№ задания
	Ответ 

	21
	функции сахаридов: энергетическая, запасающая, строительная

	22
	функции белков: строительная, транспортная, защитная, каталитическая, двигательная, регуляторная.

	23
	сходства вирусов и живых организмов: размножение, наследственность, изменчивость
различия вирусов и живых организмов: вне клетки не обладают свойствами живых организмов, не питаются, нет обмена веществ, не растут.

	24
	Денатурация- процесс разрушения структур молекулы белка.



